Vorspeisens:aiters

Warmes Sauerteigbrot von Jochen Gaues
Natives Olivendl Extra vergine - Melange Noir

Warm sourdough bread of Jochen Gaues
Extra virgin olive oil - melange noir 6

Mariniertes Kopfsalatherz (vegetarisch)

Champagner-Essig Vinaigrette - Thymian Croutons -
Eigelbcreme - Kerbelmayonnaise - Senfkdrner

Marinated lettuce heart (veseterian)
Champagne vinegar vinaigrette - thyme croutons - egg yolkr
cream - chervil mayonnaise - mustard seeds 14.5

Biffelmilchburrata (vegetarisch)

Bunte Bio-Kirschtomaten - 10-Jahriger Balsamico -
Rucola - Pinienkerne

Buffalo milk burrata (vegeterian)
Colorful cherry tomatoes - 10 year old balsamic vinegar -
arugula - pine nuts 18

Gegrillte Jakobsmuscheln
Avocado - Koriander - Yuzu - Jalapefo
Grilled scallops

Avocado - coriander - yuzu - jalapeno 25

Tranche vom rosa gegarten Kalbstafelspitz
Sesamvinaigrette - Mizuna Salat - Buddha's Hand

Tranche of pink-cooked veal boiled tip
Sesame vinaigrette - mizuna salad - fingered citron 25

Alle Preise in EUR inklusive MwSt. Bitte informieren Sie unser Servicepersonal bei Allergien oder Unvertraglichkeiten.
All prices in EUR inkluding VAT. Please inform our Service personnel with food allergies or intolerances.



Zwischengerichte second

Acquerello Risotto
Erbse - Zucchini - Minze - Ziegenkase

Acquerello risotto
Peas - Zucchini - mint - goat cheese 21

Sepia-Linguine
Amalfi-Zitronennage - gegrillte Argentinische Rotgarnele
Sepia-linguine
Amalfi lemon nage - grilled Argentinian red shrimp 26

Hauptspeisenmain courses

Geschmorter Fenchel (vesetarisch)
Salsa Verde - Pinienkerne - Gelbe Weinbeeren - Belper Knolle

Braised fenne[ (vegetarisch)
Salsa verde - pine nuts - yellow grapes - belper tuber re s

Geschmorter Pulpo
Sauce Rouille - Patatas Bravas - Pimentos de Padron

Braised pulpo

Sauce rouille - patats bravas - pimentos de padron 27

Gegrillte Calamari
Romana Salat Herz - Zuckerschoten - Chorizzo Mayonnaise

Grilled calamari
Romaine lettuce heart - snow peas - chorizzo mayonnaise 27

VVom Grill harbecue

Dorade Royal (im Ganzen)
Geflammte Zitrone - Beilagensalat

Dorade Royal (whole)
Flamed lemon - Side salad
29
Tranche vom Label Rouge Lachs
Misoglace - GrUner Spargel - Limette

Tranche from label rouge salmon
Misoglace - Green asparagus - Lime 32



Maishahnchen Supreme
Corn-fed chicken supreme

28

Kotlett vom Kaiserberger Wohlfihlschwein
Pork loin of Kaiserberger feel - good pig 28

Dry Aged Entrecote von der deutschen Almfarse
Dry aged Entrecote from german alpine heifer 250g 4k

Filet von der deutschen Almfarse
Fillet of german alpine heifer

200g 47

Wir servieren alle unsere Grillgerichte mit Krauterbutter.
We serve all our grilled specialities with herbal butter.

Beilagen sides

Beilagensalat - Balsamico
Vinaigrette - Thymian Croutons

Side salad - balsamico
vinaigrette - thyme croutons 5.5

Gruner Spargel - Nussbutter

Green asparagus - nut
butter 75

Auberginen Caponata -
Buffelmilchburrata

Eggplant caponata - buffalo
milk burrata 75

Wilder Brokkoli - Pekannuss
Wild broccoli - pecan nut 7.5

Sof3en sauces

Chimichurri
Chimichurri 4.5

Sauce Rouille
Sauce Rouille 5

Creme Mais - 24-Monate
gereifter Parmesan

Cream corn - 24-month
matured parmesan 7

SuUfgkartoffelstampf - Vanille
Sweet potato mash - vanilla 7.5

Rosmarinkartoffeln

Rosemary potatoes 75
Demi - Glace
Demi-glace 7

Café de Paris Butter
Café de Paris butter 7



Nachspeisen desserts

Limoncello-Ingwermousse
Wei[3e Schokolade - Himbeeren - Basilikum

Limoncello-ginger mousse

White chocolate - raspberries - basil 12.5
Kokosnussparfait
Gegrillte Papaya - Mangogel - Minzpesto

Coconut parfait

Grilled papaya - mango gel - mint pesto 13

Hausgemachte Sorbet Variation
Taglich wechselnde Sorten

Homemade sorbet variation
Different flavours every day pro Kugel per scoop 5

SU[dwein dessert wine

2021 Volkacher Ratsherr Riesling Auslese

Max Mdller |, Franken 0051 9.50

Weine & Getranke

wines & drinks

In unserer umfangreichen Barkarte finden Sie neben unseren Klassikern auch
ausgewahlte Weine und fein abgestimmte Cocktails.

In addition to our classics, you can find selected wines and perfectly mixed
cocktails.

Allergene Allergens 1) Gluten Gluten 2) Krebstiere Shellfish 3) Eier Eggs 4) Fisch Fish 5) Erdnuss Peanuts 6) Soja Soy 7) Milch Milk 8)
Schalenfrichte Nuts 9) Sellerie Celery 10) Senf Mustard 11) Sesam Sesame 12)Schwefeldioxid Sulphur dioxide 13) Lupinen Lupins 14)
Weichtiere Molluscs a) Konservierungsstoffe Preservatives b) Geschmacksverstarker Flavour enhancers ¢) Phosphat Phosphate d) Koffein
Caffeine e) Antioxidationsmittel Antioxidant



